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MONOSACÁRIDOS 

Clasificación en función del nº de átomos de C: 

Clasificación según la naturaleza química del grupo 
carbonilo: 



MONOSACÁRIDOS 

Presencia de carbonos asimétricos 
Esteroisómeros 

D-Glucosa 



MONOSACÁRIDOS 

Azúcares que sólo difieren en la configuración 
alrededor de un átomo de C Epímeros 



MONOSACÁRIDOS 



MONOSACÁRIDOS 

 



MONOSACÁRIDOS 

Monosacáridos de 5 o más átomos de C disueltos 
en agua  Estructuras cíclicas 

 Piranósido = piranosa 

 Furanósido = furanosa 



MONOSACÁRIDOS 

Grupo carbonilo se 
transforma en un C 
asimétrico  Carbono 
anomérico 

 Anómero a 

 Anómero b 

Mutarrotación 



DERIVADOS DE LOS MONOSACÁRIDOS 
a) Reducción: 

- Alditoles: reducción del grupo carbonilo (CHO) a 
alcohol (CH2OH) 

- Nombre del azúcar acabado en –itol (Excepto la glucosa 
= sorbitol) 



DERIVADOS DE LOS MONOSACÁRIDOS 

  

- Desoxiazúcares: Implica la pérdida de algún grupo 
hidroxilo 



DERIVADOS DE LOS MONOSACÁRIDOS 

b) Aminoazúcares: 

- Sustitución de OH por NH2 

- Generalmente en C2 



DERIVADOS DE LOS MONOSACÁRIDOS 

c) Oxidación: oxidación de los carbonos terminales de 

las aldosas 

- Ácidos urónicos: oxidación del último C 

 

- Ácidos aldónicos: oxidación del C aldehídico 

 

 

 

- Ácidos aldáricos: oxidación en ambos               

extremos 



DERIVADOS DE LOS MONOSACÁRIDOS 

d) Esterificación 

- Esterificación de un grupo OH con ácido fosfórico o 

sulfúrico 



ENLACE GLUCOSÍDICO 



OLIGOSACÁRIDOS: DISACÁRIDOS 



POLISACÁRIDOS 



HOMOPOLISACÁRIDOS: Almidón 
AMILOSA 

AMILOPECTINA 



HOMOPOLISACÁRIDOS: Glucógeno 

Similar a amilopectina pero con más ramificaciones: 
un enlace a(1-6) cada 8-13 unidades de D-glucosa 



HOMOPOLISACÁRIDO: Celulosa 

No hidrolizable por enzimas digestivas humanas 

 

HOMOPOLISACÁRIDO: Quitina 



HETEROPOLISACÁRIDOS 

Unidades alternantes de aminoazúcares y de ácidos 
urónicos 

Frecuentemente unidos a proteinas 

Proteoglucanos o mucopolisacáridos 

Poseen carga 

Elementos de soporte del tejido conjuntivo 



Peptidoglucano de la pared celular de la 
bacteria gram-positiva Staphylococcus 

aureus. 

• Unidades alternas de N-

acetilglucosamina y ácido 

N-acetilmurámico, unidas 

por enlaces b(1-4). 

• Las cadenas lineales del 

heteropolisacárido se unen 

por enlaces covalentes 

mediante péptidos. 

• La lisozima hidroliza 

enlaces glucosídicos 

entre unidades. 

• Componente rígido de la pared celular bacteriana. 

HETEROPOLISACÁRIDOS: 
 Peptidoglucanos 



HETEROPOLISACÁRIDOS: 
 Glucosaminoglucanos 



HETEROPOLISACÁRIDOS: 
 Glucoconjugados 

• Siempre orientados hacia el exterior celular.  

       Proteoglucanos: proteínas unidas a polisacáridos GAG. 

       Glucoproteínas: proteínas unidas covalentemente a 

oligosacáridos. 

       Glucolípidos: lípidos de membrana (esfingolípidos) unidos 

covalentemente a oligosacáridos. 



Glucoconjugados: PROTEOGLUCANOS 

ESTRUCTURA DE UN PROTEOGLUCANO 



Glucoconjugados: PROTEOGLUCANOS 

Estructura de un proteoglucano 
de una proteína integral de 
membrana 



Agregado de proteoglucano de la 
matriz extracelular 



Interacciones entre las 
células y la matriz 
extracelular 



Glucoconjugados: GLUCOPROTEÍNAS 



Glucoconjugados: GLUCOLÍPIDOS 



Proteínas que se unen 

a carbohidratos de la 

superficie celular con 

elevada especificidad 

a través de 

interacciones débiles. 





Papel de los oligosacáridos en el reconocimiento y 
adhesión a  la superficie de la célula 


